Ristorante - Terraza + Bar

'ENTRADAS

MELANZANE ALLA PARMIGIANA §169.00

Berenjena rellena de queso mozzarella
horneada en salsa de jitomate y espolvoreada
con queso parmesano

CARPACCIO DI TONNO PICCANTINO §195.00

Carpacho de attin coronado con arugula,
pimiento morrén rojo, cebolla morada y
chile de arbol con aderezo de vinagre balsamico.

CALAMARI FRITTI §199.00

Calamar frito acompafiado con salsa
marinara y chile de arbol.

PROSCIUTTO MOZZARELLA'Y MELONE §199.00

Prosciutto y queso mozzarella fresco o meldn,
en una cama de lechugas mixtas con aderezo
de vinagre balsamico.

CARPACCIO DI SALMONE §215.00

Carpacho de salmén cubierto con champifiones
frescos, alcaparras y aceite de oliva extra virgen.

ENSALADAS

NUESTRAS ENSALADAS PUEDEN
SERVIRSE CON:

[[ SALMON s$160.00 - CAMARON $160.00 - POLLO $120.00 ]]

INSALATA CAESARE

Lechuga romana y crotones, con
aderezo cesar y queso parmesano.

INSALATA CAMPAGNA CHICA: $105.00 GDE: $135.00

Lechugas mixtas, pifiones horneados,
jitomate y queso parmesano.

INSALATA ANGELA CHICA: $105.00 GDE: $135.00

Espinaca, betabel, nueces, cebolla morada
y queso gorgonzola con aderezo de limén.

CHICA: $105.00 GDE: $135.00

LA CAPRESE CHICA: $149.00 GDE: $189.00
Jitomate y queso mozzarella fresco, albahaca

y aceite de oliva extra virgen, en una cama de

lechugas mixtas con aderezo de vinagre balsamico.

SOPAS

ZUPPA DI VERDURE

Sopa de vegetales mixtos con un toque $145.00
de salsa marinara. ’
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ZUPPA FAGIOLI $175.00

Pasta corta, alubias, prosciutto y cebolla blanca en
un caldo de vegetales con un toque de salsa marinara.

<

AN

® ©®

ESPECIALIDADES

/LUS PLATILLOS DE POLLO, PESCADQ Y CARNE\

*  SE SIRVEN CON VEGETALES 0 PURE DE PAPA  ©

\._ OPASTAEN SALSA MARINARA. I

FILETTO DI MAIALE “FILETE DE CERDQ"  s340.00
AGRO DOLCE

Salsa de arandanos y cebolla caramelizada

ALLE FRAGOLE E BALSAMICO

Salsa de fresa y balsamico.

PARMIGIANA DI VITELLO §395.00

Ternera empanizada cubierta de salsa marinara
y queso mozzarella gratinado.

VITELLO AL FUNGHI $405.00

Filete de ternera cubierto con champifiones
en salsa de vino blanco.

BISTECCA AL (RIB EYE) $450.00
FUNGHI

Champifiones en salsa de vino blanco

AGRO DOLCE

Salsa de arandanos y cebolla caramelizada

SALMONE AL FUNGHI $360.00

Salmoén a la parrilla, en salsa de vino blanco,
champifiones y jitomates frescos.

SALMONE IN CROSTA DI PATATA $390.00

Salmoén braseado y terminado en horno con
una capa delgada de papa y cubierto con salsa
de pesto y un toque de crema.

POLLO ALLE PARMIGIANA 180 GR: $215.00 300 GR: $265.00

Pechuga de pollo empanizada cubierta con
salsa marinara 'y queso mozzarella gratinado.

POLLO PICCATA 180 GR: $210.00 300 GR: $260.00

Pechuga de pollo en salsa de vino blanco
con alcaparras y un toque de jugo de limén.

POLLO FIORENTINA 180 GR: $215.00 300 GR: $265.00

Pechuga de pollo cubierta de espinacas y queso
mozzarella gratinado en una salsa de vino blanco.

POLLO AL MARSALA 180 GR: $220.00 300 GR: $270.00

Pechuga de pollo salteada en salsa de vino
marsala y champifiones.
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PASTAS
'ESPECIALES

NUESTRAS PASTAS PUEDEN
SERVIRSE CON:

[[ SALMON s160.00 - CAMARON $160.00 - POLLO $120.00 ]]
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LINGUINI VONGOLE 150 GR: $245.00 200 GR: $275.00

Linguini con almejas en salsa de vino blanco.

LINGUINI GAMBERI 150 GR: $245.00 200 GR: $275.00

Linguini con camarones y calabacitas en salsa
de vino blanco.

PENNE AL SALMONE

Penne con salmoén en salsa marinara
y un toque de crema.

LINGUINI FRUTTI DI MARE 150 GR: $280.00 200 GR: $310.00

Linguini con almejas, mejillén, calamar,
salmén y camarones en salsa de vino blanco
con un toque de marinara

PENNE VODKA

Penne con cebolla blanca, prosciutto,
salsa marinara, vodka y un toque de crema.

PENNE PRIMAVERA 150 GR: $189.00 200 GR: $219.00

Pasta de mofio con vegetales frescos salteados,
en una salsa de vino blanco.

FETTUCCINI AL PESTO 150 GR: $199.00 200 GR: $229.00

Pasta con la tradicional salsa de pesto terminada
con pifiones horneados.

PENNE ALLA PUTANESCA 150 GR: $199.00 200 GR: $229.00

Pasta corta con anchoas, jitomate, aceitunas negras
y alcaparras terminado con albahaca fresca.

PENNE FIORENTINO 150 GR: $189.00 200 GR: $219.00

Penne con pollo, brécoli, jitomate deshidratado

150 GR: $265.00 200 GR: $295.00

150 GR: $189.00 200 GR: $219.00

PASTAS
TRADICIONALES

- SPAGHETTI AGLIO E OLIO - SPAGHETTI AL POMODORO
-FETUCCINE ALFREDO - PENNE ARRABIATA
- SPAGHETTI RAGU - SPAGHETTI AL BURRO

[[ 150 GRPASTA: $179.00 200 GR PASTA: $209.00 }]

- PASTA SIN GLUTEN: -

150 GR. $65.00
200 GR. $85.00

RISOTTO

Porciones de 150 o 200 gr.
—— N ——

RISOTTO FUNGHI CHICA: $199.00 GDE: $259.00

Risotto con champifiones frescos, cebolla blanca
y queso parmesano, cocinado con una reduccién
de caldo de hongos.

RISOTTO FRUTTI DI MARE  chica: $269.00 GDE: $309.00

Risotto con almejas, mejillones, calamares,
salmén y camarones, cocinado con una reduccién
de caldo a base de langosta, salsa marinara

y vino blanco.

y espinacas en una salsa de vino blanco.
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- PASTA SIN GLUTEN: -

150 GR. $65.00
200 GR. $85.00

PASTAS
ARTESANALES

294 3.
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RAVIOLI DI SPINACI E RICOTTA

Ravioli casero relleno de espinaca, queso ricotta
y parmesano en salsa marinara.

RAVIOLI DI ARAGOSTA 200 6R: $295.00

Ravioli casero relleno de langosta y camarén en salsa
marinara con un toque de crema.

200 GR: $245.00

LASAGNA ALLA BOLOGNESE  1s06r: s229.00 200 6R: $260.00
Lasagna casera con salsa ragu.
GNOCCHI SORRENTINA 150 GR: $209.00 200 GR: $239.00

Pasta de papa con queso mozzarella, salsa marinara,
un toque de crema y albahaca fresca.
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PIZZA

Mediana (30 cm.)
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MARGHERITA $189.00

Salsa de jitomate, queso mozzarella,
rodajas de jitomate y albahaca fresca.

FUNGHI $219.00

Champifiones frescos, salsa de jitomate
y queso mozzarella.

SALSICCIA $229.00

Salchicha italiana hecha en casa, salsa
de jitomatey queso mozzarella.

MAIA $249.00

Pepperoni, champifiones, albahaca, salsa
de jitomate y queso mozzarella

QUATTRO FORMAGGI $275.00

Salsa de jitomate con una combinacién
de 4 quesos, mozzarella, gorgonzola, parmesano
y gouda, terminada con orégano.
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